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【 応募方法】

【 豪華賞品】

【 当選者発表】

期間中にこのガイド マッ プを持って、 く まの麺×丼フェア参加店舗の料理を食べ歩きましょ う 。

フェア特製の麺料理か丼料理１ 食でスタンプを一つ押します。 なお、 同一店舗のスタンプもカウ

ント します。 ※スタンプは麺、 丼と もに共通のスタンプです。

里創人熊野倶楽部ペア宿泊券・ 入鹿温泉ホテル瀞流荘ペア宿泊券・

美熊野牛・ 熊野地鶏・ 熊野市特産品セッ ト ・ 参加飲食店で使用でき

る お食事券などの賞品をご用意し ています。

・ 応募ハガキに切手を貼って応募してく ださい。

・ フェアの実施期間は平成30年11月1日（ 木） ～平成31年2月28日（ 木） です。

・ 応募は平成31年3月4日（ 月） までの消印有効。

※熊野市内外すべての人がご参加いただけます。

※一人何枚（ 何口） でも応募できます。

当選者の発表は３ 月下旬頃、 厳正な抽選のう え、 賞品の発送をもってかえさせて頂きます。

お問合せ： 熊野市観光スポーツ交流課　 TEL  0597-89-4111
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三重県熊野市
  お問い合わせ先

  熊野市役所観光スポーツ交流課観光交流係

  TEL ： 0597-89-4111　

詳し く は

熊野市 く まの麺・ 丼フェア 検索

2018

平成30年11月1日（ 木） 平成31年2月28日（ 木）
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TEL  0597-89-4111

「 日本一おいし い高級地鶏をつく ろう 」 と のコ ンセプト のも
と で飼育さ れた絶品地鶏。 三重県原産のシャ モ「 八木戸」 と 三
重県の銘柄鶏「 伊勢赤どり 」 に「 名古屋コ ーチン」 を掛け合わ
せた鶏で現時点では熊野市のみで飼養さ れています。 肉質は赤
みが強く 弾力に富み、 地鶏本来のコ ク と 風味を堪能でき ます。
平成23年に三重ブラ ンド に認定さ れまし た。

黒毛和種、 出産を経験し ていない雌牛で、 生後約30か月に
なる まで牧場で飼育し ています。 成長段階や牛の状態にあわせ
エサを与え、 豊かな山から 湧き 出す天然水を飲み水と し て与え
ています。 見た目も 美し い霜降り の脂には甘みがあり 、 コ ク の
ある 柔ら かい肉質と 赤みのバラ ンスが絶妙です。

熊野市に面する 熊野灘は、 海岸や海底が変化に富んでいる 好
漁場です。 昔から 海産資源を活かし た郷土料理が食べら れてき
まし た。
約200種類の様々な魚が水揚げさ れ、 市内飲食店で食べる こ と
ができ ます。 ぜひご賞味く ださ い。

熊野市特産の小ぶり な柑橘で、 爽やかな香り と キリ リ と し た
苦味で食材に彩り を加えてく れます。 熊野市新鹿町で偶然発見
さ れ、 平成9年に新し い柑橘と し て登録さ れまし た。 刺身や焼
き 魚、 焼き 肉などの食事から ジュ ースやカク テルなどの飲み物
と し ても 楽し むこ と ができ ます。

熊野市発祥の郷土料理で、 お祝い事のと き に食さ れてき まし
た。 すし 飯の上にさ んま丸ごと 1匹をのせる ので、 見た目はダ
イ ナミ ッ ク です。
味付けは店や家庭によ って違いがあり 、 食べ比べて楽し むのも
おすすめです。

熊野地鶏

美熊野牛

新姫

鮮魚

さ んま寿司

さ んま丸干し

k u m a n o j i d o r i

s e n g y o

m i k u m a n o g y u

n i i h i m e

s a n m a
m a r u b o s h i

s a n m a z u s h i

熊野地方は自然と 温暖な気候により 、 様々な美味しい食材に恵まれています。
麺×丼フェアでも使われている熊野市の特産品をここでご紹介させていただきます！

たかなはピリ ッ と し た辛さ が特徴で山あいの冷涼な気候を生
かし て栽培さ れ、 たかな漬と し て昔から 熊野の食卓に並んでい
まし た。 熊野市の郷土料理である めはり 寿司は、 たかな漬けの
おにぎり です。 目を見開いて大き な口を開けて食べる 様子など
から めはり 寿司と いう 名がついたと 言われています。 ご飯のな
かに、 たかなを刻んで入れる など、 様々な食べ方があり ます。

めはり 寿司、 たかな
m e h a r i
z u s h i
t a k a n a

熊野の温暖な気候のも と で育つ熊野のみかんは、 糖度が高
く 、 口に入れる だけで甘さ が広がり ます。 熊野灘が近く にある
こ と から 、 気温や風がみかん育成に最適な環境にあり ます。
年間を通じ て様々な柑橘類が収穫さ れ、 熊野のお土産と し ても
オスス メ です。 また、 みかん100％ジュ ースも お土産物と し て
人気があり ます。

みかん m i k a n

国産の米、 大豆、 塩だけを原料と し て、 添加物や保存料を一
切使わずにじ っく り 熟成し た昔ながら の味噌です。 ひと つひと
つ丁寧な手作業で仕上げており 、 風味を保つために麹菌は生き
たままになっており ます。 米味噌と 麦みその二種類があってす
べて手作り さ れています。

紀和みそ k i w a m i s o

  TEL 0597-89-4111
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くまの麺×丼フェア参加店舗の
特製料理を食べて、スタンプを
3つ集めてご応募ください。
ハガキ１枚につき１口応募でき
ます。当選された方には豪華賞
品が送られます。
※麺・丼ともに共通のスタンプです。

【締切日】平成31年3月4日（月）までの消印有効です。

麺×丼スタンプラリー！

フェア期間

スタンプラリーのハガキ応募は平成 31 年
3 月 4 日（月）までの消印有効です。

スタンプ１

三重県熊野市内の麺×丼フェア参加店舗で熊野の食材を使用した、
特製麺料理や丼が食べられます。麺料理や丼で舌鼓を打って、
スタンプラリーにもどしどしご参加ください♪
※価格はすべて税込表示です。
※年末年始など各店舗の都合により臨時休業する場合もありますので、ご了承ください。 

鬼ヶ城トンネル鬼ヶ城トンネル

鬼ケ城センター
（お土産処）
鬼ケ城センター
（お土産処）

拡大

平成30年11月1日（木） 平成31年2月28日（木）

スタンプ2 スタンプ3
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くまの麺×丼&スタンプラリーくまの麺×丼&スタンプラリー
獅子の形をした大岩。熊野灘に
向かって吠える姿は勇壮で人気
の撮影ポイントとなっています。

熊野灘によって侵食された奇岩
群がつらなる絶景スポット。大
迫力の自然美です。

熊野古道伊勢路
のなかでも、古
道らしい石畳が
残り、比較的歩
きやすい峠です。
トレッキングに
も人気となって
います。

日本書紀にも記される日本最古の
神社。巨岩をご神体とし、イザナ
ミノミコトが祀られています。

丸い小石で埋め尽くされた浜が
延々と続きます。海の熊野らし
い景色が堪能できます。

1 熊野倶楽部　馳走庵（ちそうあん）

熊野地鶏の担々麺

1,000円 1,100円

熊野地鶏
住　所：久生屋町1430
電　話 : 0597-88-2045
営業日：土日祝のみ
11:00~15:00(L.O 14:00)

2 食べ処　ろまん亭

地魚の海鮮丼

1,300円

鮮魚

6 お綱茶屋

850円

7 熊野古道おもてなし館
熊野地鶏うどん

500円

熊野地鶏

8 割烹ひかり
新姫カツ鍋定食
新姫カツ鍋うどん定食

1,000円

9

1,200円

10 鬼ケ城センター　リストランテ マリーナ

1,200円

道の駅熊野・板屋九郎兵衛の里
くろべえセット
（うどんorそば、
　焼きおにぎり）

Il Regaro( イルレガーロ )

11

住　所：木本町393
電　話：0597-89-5515
営業時間：

定休日：不定休

12:00 ~13:30
17:30 ~22:00

営業時間：11:30 ~14:00
17:30 ~20:00
(ディナーは要予約)

※ディナー時フェア商品
　のみの注文は不可

うどんをそばに変更可能です。

熊野地鶏 さんま寿司
住　所：木本町1835-7
電　話：0597-89-1502
営業時間：
定休日：なし

11:00 ~15:00 

紀和みそ
住　所：紀和町板屋82
電　話：0597-97-0968
営業時間：

定休日：不定休

10:00 ~14:00
(飲食エリア)

入鹿温泉ホテル　瀞流荘（せいりゅうそう）

熊野地鶏
マヨカラ丼

1,100円
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熊野地鶏

住　所：紀和町小川口158
電　話：0597-97-1180
営業時間：

定休日：なし

11:00 ~14:00
18:00 ~20:00

住　所：木本町171
電　話：0597-89-0300

定休日：日、第二月曜
　　　   

住　所：久生屋町1098
電　話：0597-85-3555
営業時間：

定休日：火曜日

11:00 ~15:00
17:00 ~21:00

3 らーめん武蔵

まるごと新姫

700円（税抜649円）

住　所：久生屋町1098
電　話：0597-89-4529
営業時間：

定休日：木曜日、第二水曜

11:00 ~13:45(L.O)
17:00 ~20:45(L.O)

4 ナポリ大食堂 と クスクス
みかんのクリーム
スパゲッティ
熊野産の柑橘類

ランチ
セット

ディナー
タイム（単品）

住　所：有馬町5821-116
電　話：0597-85-4369
営業時間：

定休日：火曜日

11:30 ~14:00
17:30 ~21:00

※ディナーは水・木・土・日

1,400円ランチ
(単品 )

チーズ
入り 1,000円 1,200円

美熊野牛

地鶏うどんと
いざなみ米おにぎり
セット
熊野地鶏 いざなみ米
住　所：有馬町137
電　話：0597-88-1011
営業時間：

定休日：木曜日（食堂のみ）

11:00 ~14:00
(食堂営業時間)

※店舗営業時間は10:00 ~17:00

住　所：木本町204
電　話：0597-70-1231
営業時間：

定休日：月曜日

9:30 ~16:30
(L.O 16:00)

（ただし月曜日が祝日の場合
　営業します。）

新姫

新姫

5 オレンジ中華飯店

住　所：有馬町4076-1
電　話：0597-85-2320
営業時間：

定休日：火曜日

11:00 ~14:00
17:00 ~20:00

新姫

美熊野牛のラザーニャ
アルフォルノ

熊野地鶏うどんと
名物さんま寿司セット

新姫

新姫タンメン

900円 650円
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